CARTA
PRIMAVERA - ESTIU

PER OBRIR BOCA VA DE PEIX

@@ LES NOSTRES BRAVES, DUES COCCIONS, DUES SALSES 12,50 € MORRO DE BACALLA, AJO BLANCO DE COCO, ARANYONS, ALL NEGRE, PORROS 19,00 €
Nuestras bravas, dos cocciones, dos salsas Morro de bacalao, ajo blanco de coco, ardndanos, ajo negro, puerros
CROQUETES DE CARN D'OLLA AMB MERMELADA DE POMA | PEROL 2,10€ @ POP A LA BRASA LACAT AMB KIMCHI, VERDURES, ESCALIVATS 20,00 €
Croquetas de carn d'olla con mermelada de manzana y perol Pulpo a la brasa lacado con kimchi, verduras, escalivados
@ EL NOSTRE AIRBAG ATOFONAT AMB EL SEU OU FERRAT 14,50 € @ ARROS A LA LLAUNA, LLAMANTOL I LLAGOSTINS SENSE FEINA, SALICORNIA, ALLIOLI DE PLACTON 25,00 €
Nuestro airbag trufado, huevo frito Arroz a la llauna, bogavante y langostinos sin trabajo, salicornias, all i oli de pldcton
@@ BROQUETA DE LLAGOSTINS | CANSALADA FUMADA, COCO | LLIMA KEFIR 17,00 € LLENGUADO, PASTANAGAS, TARONJA, YUZU 22,00 €
Brocheta de langostinos y panceta ahumada, coco y llima kefir Llenguado, zanahorias, naranja, yuzu
@ PA BAO ASSIATIC, VERDURES, SEITA CRUIXENT, ENOKIS 6,30 €
Pan bao asidtico, verduras, seitdn crujiente, enokis VA DE C ARN
@ COCA DE RECAPTE, ESPARRECS VERDS, PROVOLONE, API, FILS DE CHILI, XERRIS 16,00 € . A
Coca de recapta, espdrragos verdes, provolone, apio, hilos de chile, cherrys @@ GALTES IBERIQUES A BAIXA TEMPERATURA, JUDIA BLANCA, TEXTURES DE REMOLATXA, PX 18,00 €
Carrilleras ibéricas a baja temperatura, mongeta, fexturas de remolacha, px
SEGU | M A MB ENTR ANTS (%) ONGLET, RISSOTTO VERD AMB FAVETES, TXIMITXURRI, ESCUMA DE RUCA 18,00 €
Onglet, rissotto verde con habitas, chimichurri, espuma de ricula
ROTLLET D'ANEC PEKiN, SALSA HOISIN, GERMINATS 16,00 € TXURRASCO D' ANGUS A BAIXA TEMPERATURA, POLENTA, ESCALUNYA, HERBES 20,00 €
Rollito de pato pekin, salsa hoisin, germinados Churrasco de angus a baja temperatura , polenta, chalotas, hierbas
@ AMANIDA TEBIA DE CALAMARS, ROMESCO, PLATAN MASCLE, OLIVES NEGRES MADURADES 16,00 € CANELO DE PULARDA, CEPS, FOIE, BEXAMEL ATOFONADA, ALL NEGRE 18,00 €
Ensalada tibia de calamares, romesco, plétano macho, olivas negras maduradas Canelén de pularda, ceps, foie, bechamel trufada, ajo negro
FOIE EN DUES COCCIONS, FIGUES, OPORTO, TAP DE CADAQUES 18,00 € HAMBURGUESA COMPLETA D' ANGUS, MOSTASSA, ESPINACS (OPCIO VEGETARIANA) 15,00 €
Foie en dos cociones, higos, oporto, tapén de cadaqués Hamburguesa completa de angus, mostaza, espinacas (opcién vegetariana)
OU A BAIXA TEMPERATURA, TUPINAMBUR, BACO, MIGUES ATOFONADES, FLOR DE LOTO 10,00 € @@ TXULETO DE VACA VELLA (curacié minima 35 dies) 1/2 Kg 26,00 €
Huevo a baja temperatura, tupinambur, beicon, migas,flor de loto Chuletén de vaca vieja (curacién minima 35 dias) 1/2kg
@ GNOQUIS DE RICOTTA, CREMA D’ALVOCAT | POMA, BURRATA, CARBASSO, COGOMBRE 16,00 €
Gnoquis de ricotta, crema de aguacate y manzana, burrata, calabacin, pepino POSTRES
@@ TIRADITO DE VIEIRES, PIL-PIL DE LLET DE TIGRE, ALVOCAT, MADUIXES, PORROS 16,00 €
Tiradito de Vieiras/ pll.pll de leche de ﬂgrel c’guacafe/ fresasl puerros @@ PANACOTA DE LLET D' OVEI.I.A, CRUMBLE DE I.LIMA, CIRERES, FNANCIER DE VAINILLA 7,80 €
Panacota de leche de oveja, crumble de lima, cerezas, financier de vainilla
PA PER PERSONA 1,40 € @ BAILEYS, CREMA DE MOKA, TEXTURES DE XOCOLATA NEGRA 7,60 €
Pan por persona Baileys, crema de moka, texturas de chocolate negro
@) FRUITS VERMELLS MARINATS, MANGO, CANYELLA, MENTA | ALFABREGA 8,20 €
MENU GASTRONOMIC: Frutos rojos marinados, mango , canela, menta y albahaca
DE 13 A 14'30H 1 DE 20'30 A 21 45H ()& LA NOSTRA SARA, BERGAMOTA, MADUIXES 8,90 €
! Nuestra sara, bergamota, fresas
(B) SENsE LacTosA Avis per a les persones amb al-lérgies o intolerancies (R) COULANT DE XOCOLATA BLANCA | MASCARPONE, GIANDUJA, MANDARINA 8,50 €
@ SENSE GLUTEN Consulteu al nostre personal Coulant chocolate blanco y mascarpone, gianduja, mandarina
@ VEGETARIA Aquesf'efsl‘ab/im.e’n&ie; a Idisposiciéfdel's clients
informacié dels plats que ofereix 10% d’ LVA inclos

(Pot contenir traces)



